
S A L Z B R Ü C K E

Astaxa GmbH



ÅMittelständisches Unternehmen
      in 3. Generation
      in Thüringen, ca. 65 Mitarbeiter

Å Schwerpunkt ist die Verarbeitung
      pflanzlicher getrockneter Roh-
      stoffe zu qualitativ hochwertigen 
      Lebensmitteln

Å Innovatives Unternehmen 
      mit F&E-Bereich

Unser Unternehmen 



Kompetenz in 4 Produktionsbereichen:

1. Früchte-Kräuter: Veredlung pflanzlicher Rohstoffe
2. Hülsenfrüchte: Vorkochen, Trocknen, Rösten, Mahlen
3. Mikroalgen: Produktion in geschlossenen Photobioreaktoren
4. Verpacken: Hülsenfrüchte für den Onlineshop Legumino



Astaxa GmbH
Å Gegründet 2006
Å ursprünglich für den Bereich Mikroalgen
Å Name basiert auf dem Carotinoid Astaxanthin, enthalten in 

Haematococcus pluvialis, gesundheitsfördernde Wirkungen

Å Geschäftsfelder:
      Hülsenfrüchte (Vorkochen, Trocknen, Rösten, Mahlen) 
      und Vertrieb  
Å Launch der Marke Legumino mit eigenem Online-Shop unter 

www.legumino.de



Natürliche Vielfalt sanft veredelt



Kernkompetenz in der Veredelung pflanzlicher Rohstoffe

ü Handling getrockneter pflanzlicher Rohstoffe in konventioneller Qualität 
und in Bio-Qualität

ü Schneiden zu 
      Grobschnitt, Spezialschnitt, Feinschnitt 
      nach individuell möglichen Vorgaben
ü Pulvern
ü Granulieren und Kompaktieren
ü Pelletieren
ü Sieben
ü Mischen
ü Nachtrocknen
ü Keimreduzieren
ü Reinigung von Fremdbestandteilen



Schneiden nach individuellen Vorgaben

Zerkleinern ganzer Ware zu 

ü Grobschnitt 4 - 12 mm

ü Spezialschnitt 2 - 4 mm

ü Feinschnitt 0,2 - 2mm

ü Pulver 



Keimreduktion mit dem COMBRA®-Verfahren

Å Vakuum-Dampf-Vakuum-Floating-Verfahren 
mit minimiertem Dampfeinsatz

Å Reduktion mikrobieller und pathogener 
Belastung

Å Kopplung mit mehreren Technologien 
möglich: Homogenisieren, Mischen, 
Aromatisieren, Coating, Trocknen, 
Vorratsschutz

Å IFS- und Bio-Zertifiziert

Å Regelmäßig validierte Wirksamkeit



Keimreduktion mit dem LiTeC®-Verfahren

Å thermokinetisches Verfahren mit 
      Infrarot-Behandlung

Å Reduktion mikrobieller und pathogener 
      Belastung

Å Farb- und Aroma-schonend und ςintensivierend

Å Kopplung mit Vorratsschutz 
      oder Trocknung  möglich

Å IFS- und Bio-Zertifiziert

Å Regelmäßig validierte Wirksamkeit



Lagerhaltung



Mikroalgen-Produktion

V Ganzjährig stabile Biomasseproduktion im industriellen Maßstab seit 2005
V Geschlossene, sichere Photobioreaktoren (PBŔs)
V Algen ς Rohstoff der Zukunft: Möglichkeit der Erzeugung von Mikroalgen für 

Kosmetika, Lebens-, Nahrungsergänzungs- und Futtermittel



Erzeugen und Kultivieren von Mikroalgen (Upscaling)

100 ml Zellkultur 2 l Blasensäulen 30 l PBR

2.000 l PBR 15.000 l PBR 45.000 l PBR



Mobiler Photobioreaktor (PBR) im Einsatz


